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Tsukiji Fish Market, Tokyo,
3 AUGUSTI 2015

OM EN DRYPANDE angbastu.

Det beskriver bist Tsukiji-

marknaden (uttalas skiji) en

morgon i borjan av augusti —

manaden da Tokyo upp-
lever sina hogsta temperaturer, néira
40-strecket.

Detta dr inte bara virldens storsta
fiskmarknad, utan centrum fér hela
virldens fiskhandel. Allt som har sim-
mat i havet verkar vara till salu i de
over 600 grossiststanden med om-
kring 500 fiskarter och olika sorters
skaldjur. Hirifran séljs 2400 ton om
dagen vidare till mindre fiskmarknader,
butiker och restauranger. Al, makrill
och havsabborrar, taggiga sjéborrar och
blasfiskar, nagra i tranga vattentankar
for att hallas farska lingre.

Det skvitter saft nér en fiskare drar
ut armarna pa en attaarmad blackfisk
som fortfarande lever for att i nésta se-
kund hugga den i smabitar med en yxa.
Musslor och rékor kyls ned av krossad
is. Hinkvis med 6verblivet vatten kastas
ut 6ver cementgolvet, truckar lastas
med fisklador och kor snabbt genom de
smala gangarna i den fuktiga lagerlo-
kalen, som spénner 6ver det 230 000
kvadratmeter stora marknadsomradet.

Hur ir det da med tillgangen pa
produkterna? Inte sérskilt bra, visar det
sig vid en snabb rundfragning. Markna-
den dr bara en tredjedel avvad den var
p41980-talet. Overfiskningen har satt
sina spar.

- Méanga har slutat. I stort sett allt i

havet har minskat i antal, sdger fiskaren
Mamoru Namiki och slar fast:

- Hoppet for vildfangad fisk &r ute,
framtiden 4r odlad fisk!

Allt fler far upp 6gonen for den
odlade fisken. Framfor allt den mest
eftertraktade sorten, den som ropas in
genom nya fantasisummor pé auk-
tionen: maguro, eller den blafenade
tonfisken, vars bestand pa manga hall i
virldshaven nirmar sig kollaps.

Nagra Tokyorestauranger serverar
numera enbart odlad blafenad tonfisk,
och den odlade andelen uppgar nu till
en femtedel av den totala miangden
tonfisk.

Tokyos hetaste sushirestauranger
koper sin fisk pA marknaden, som
Sukibayashi Jiro som tagit platsen som
virldens mest kdnda sushirestaurang.
Likasa kedjor som Sushi Zanmai, vars
dgare nyligen bjod 1,5 miljoner dollar
for en 222 kilos blafenad tonfisk pa
auktionen, himtar sina ravaror har.

Tonfisken ir en av de arter pa mark-
naden som fangas i langviga hav som
Medelhavet och flygs in till Tsukiji, fér
att sedan séljas dyrt till restauranger
och aterforséljare - 4ven pa andra
platser dn i Japan. Odlad lax fran Chile
vixer i popularitet och lyser starkast i
standen med sin orangersda farg.

I den yttre delen av fiskmarknaden
kan besokaren hitta paketerade alger
och torkad fisk. Det finns dven hal-
i-viggen restauranger, till exempel
Sushi Zanmai, som serverar nyfangade
produkter.

Farskare sushi och sashimi - odlad
eller ej - 4n den som siljs pa Tsukiji gar
inte att hitta. ®

Fisk och skaldjur spelar en viktig roll for
den japanska matkulturen. Fiskmarknaden
Séppnade 1935 i Tsukiji. Nasta ar planerar
regeringen att flytta den till Toyosu.
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| grossistdelens smala gangar tas ingen
hansyn till turister och andra som ar i
végen. Truckar och kérror kér fisklador och
restavfall mellan marknaden och lastbilar.

Turister sldpps in fran 9.00 och marknaden
pagar i ett par timmar innan den saktar ned
efter lunch. Islager haller fisken farsk innan
den séljs och fraktas 6ver hela varlden.
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| marknadens yttre delar ligger sma Huvuden fran marknadens dyrgrip, den bla-

restauranger som serverar sashimi, sushi, fenade tonfisken, som salts pa morgonens

nudelsoppor och en uppsjo av skaldjurs- auktion som borjar klockan 5.25. Besokare
koar fran 4.00 for att fa plats.

variationer. Lunch hér blir en bra avslutning.

20 000 personer arbetar i marknadens
grossistavdelningar, en tredjedel av antalet
pa 1980-talet. Fértjansten fér dem som &r
kvar blir stérre ndr konkurrensen minskar.

Kommersen &r i full gang redan fran 3-tiden
pa morgonen. Inhemska och internationella
fisk- och skaldjursprodukter har marknaden
som mellanlandning eller slutstation.
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Besdkare och fiskhandlare fran hela vérlden w
kommer for att ta del av de hundratals X
separata grossistavdelningarna som nischar

in sig pa olika marina produkter.

Tonfiskégon &r en delikatess som inte gar
till spillo. Manga delar av fiskarna och
skaldjuren anvéands, sarskilt nar de gar pa
export till Idnder som Kina.
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